Sodere

BRUNELLO

DI MONTALCINO

ZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA B GARANTITA

2019

Varieta: 100% Sangiovese
Invecchiamento: 38 mesi
Grado alcolico: 14% Vol.
Acidita totale: 5.8 g/l

Altitudine: 330 - 350 m s.l.m.
Esposizione: sud, sud-ovest

Composizione del terreno:
suoli ~ sabbioso-limosi  di
origine marina che si
sviluppano su marne e

calcari

Sistema di allevamento:
cordone speronato

Resa per ettaro: circa 65 q.li

Produzione media per
pianta: 1.3 kg

Calice rosso rubino carico con
riflessi granata. Il naso si apre su
intensi e maturi toni fruttati, di
marasca e di ciliegia in
particolare per poi proseguire
con ricordi di tabacco, pietra
focaia e gesso.

L’assaggio € ricco, con una
elegante trama tannica, con un
sorso che risulta vibrante e di
lunga persistenza.
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